Warnhinweise fur den Betrieb lhres Gastrobraters

Unbedingt zu beachten !!!
Dichtigkeitspriifung

Vor Inbetriecbnahme ist unbedingt eine Dichtigkeitsprifung der Gasarmaturen
(Schlauchanschliisse + Regler) mit Hilfe eines Lecksprays oder Seifenlauge
durchzufihren.

Hitzestau

Vermeiden Sie unbedingt einen Hitzestau innerhalb des Geréates, da ansonsten die
Thermofuhler und Magnetspulen der Gashahne ausfallen kénnten (Die Brennerrohre
halten dann keine Flamme mehr).

- keine Alufolie bei Rostbetrieb verwenden

- Grillrost nicht mit zuviel Grillgut belegen (heil3e Luft sollte nach oben entweichen
kénnen)

- bei Pfannenbetrieb unbedingt die Fettauffangwanne aus dem Gerat heraus-
nehmen, bei Pfanne-/Rostbetrieb (halb Pfanne/halb Rost) Fettauffangwanne im
Gerat belassen.

Verbrennungs- und Spritzgefahr

- bei Benutzung der Braterpfanne kann es zu Fettspritzern kommen
- das Gehause wahrend des Betriebes nur mit feuerfesten Handschuhen berihren

Pflege der Briaterpfanne
- Die Braterpfanne gleichmafig bei geringer Warmezufuhr erhitzen, da ansonsten
Verzugsgefahr der Pfanne besteht.

- Nach Gebrauch ist die Pfanne sofort zu reinigen und unbedingt einzuélen
(Pflanzendl), da ansonsten akute Rostgefahr besteht.

Fettbrandgefahr

- Fullen Sie die Fettauffangwanne mit Wasser um das heraustropfende Fett zu bin-
den und somit die Gefahr eines Fettbrandes auszuschlief3en.

- Den Wasserstand regelmafig kontrollieren!

Brandgefahr

- Das Gerat ist auf einem nicht brennbaren Untergrund zu betreiben.




